
Menù

Scansiona il qrcode per scaricare il menù in formato digitale



ASSIETTE DU BERGER
Percorso alla scoperta di salumi e formaggi della tradizione valdostana 
(Jambon de Bosses DOP, Fontina DOP, Mocetta, Lardo di Arnad DOP con castagne,
Saucisses et Boudeun, Bleu d’Aoste Centrale Laitière Vallée d’Aoste, Toma)................................................  € 20,00

TAGLIERE DI FORMAGGI
Percorso alla scoperta dei formaggi del territorio e della tradizione valdostana
(Fontina DOP, Bleu d’Aoste Centrale Latière Vallée d’Aoste, Toma stagionata, tomino fresco  con bagnetto 
verde (prezzemolo, olio, aglio, acciughe, capperi), noci, marmellata di mele renette, castagne e miele...........  € 20,00

RANE FRITTE
Cosce di rane*, farina “00”, olio di girasole..........................................................................................  € 15,00

ROAST BEEF CON PALLINA DI GELATO AL BLEU D’AOSTE E SCAGLIE DI TARTUFO 
Carne di manzo di razza valdostana, olio di oliva, latte, Bleu d’Aoste, sale, pepe, tartufo ..............................  € 15,00

LUMACHE ALLA PARIGINA O AL BLEU D’AOSTE  (o metà e metà)
Lumache*, aglio, prezzemolo, burro, Bleu d’Aoste Centrale Latière Vallée d’Aoste
6 PEZZI.....................................................................................................................................  € 10,00
12 PEZZI....................................................................................................................................  € 20,00

FLAN DI SPINACINI CON FONDUTA ALLA VALDOSTANA E GERMOGLI FRESCHI 
Uovo, spinacini, Fontina DOP, latte, amido di mais, pepe, noce moscata, germogli misti .........................  € 15,00

MEDAGLIONI DI FOIE GRAS CON MARMELLATA DI FICHI 
ACCOMPAGNATO DA CROSTINI DI PANE 
Foie gras, crostini di pane, marmellata, aceto balsamico alle prugne..................................................  € 22,00

Alcuni prodotti possono contenere degli allergeni (in rosso). 
Per qualsiasi informazione riguardante intolleranze o allergie rivolgersi al personale.

Per una migliore conservazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o abbattuti.
  * Prodotto surgelato all’origine.
** Prodotto abbattuto.

Antipasti

TARTARE DI MANZO CON SCAGLIE DI TARTUFO E PERLE AL LIMONE
Carne cruda, tartufo nero, olio di oliva, insalata, germogli misti, perle di limone..................................... € 24,00



Primi 
CRESPELLE ALLA VALDOSTANA
Uova, farina, latte, burro, prosciutto cotto alla brace, Fontina DOP, 
olio di oliva, noce moscata, sale, pepe................................................................................................  € 15,00

RISOTTO  CON ZUCCHINE AROMATIZZATO ALLA MENTA
Riso carnaroli, zucchine, brodo di verdure (cipolle, sedano, carote, sale, pepe), menta, burro, parmigiano................  € 15,00

TAGLIATELLE AL RAGÙ DI SELVAGGINA** 
Pasta fresca*, carne di cinghiale, olio di semi, carote, sedano, cipolle, vino, pomodoro, sale, pepe....................  € 18,00

GNOCCHETTI AL SAPORE DELL’ORTO
Gnocchi di patate*, melanzane, zucchine, peperoni, olio di oliva, pomodoro, cipolle, carote, sedano..............  € 15,00

RAVIOLINI DI CARNE CON CREMA DI PEPERONI E CROCCANTE DI 
JAMBON DE BOSSES 
Pasta fresca*, carne al vino Torrette, peperoni, pomodoro, sale, pepe, Jambon de Bosses...........................  €15,00

Alcuni prodotti possono contenere degli allergeni (in rosso). 
Per qualsiasi informazione riguardante intolleranze o allergie rivolgersi al personale.

Per una migliore conservazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o abbattuti.
  * Prodotto surgelato all’origine.
** Prodotto abbattuto.



Insalatone 
SOTTOBOSCO
salata, mais, carote, pomodori, funghi Champignon, scaglie di parmigiano...............................................  € 14,00

MONTANARA 
Insalata, mocetta, Fontina DOP, noci, pomodorini, carote................................................................... € 14,00

Alcuni prodotti possono contenere degli allergeni (in rosso). 
Per qualsiasi informazione riguardante intolleranze o allergie rivolgersi al personale.

Per una migliore conservazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o abbattuti.
  * Prodotto surgelato all’origine.
** Prodotto abbattuto.

MEDITERRANEA  
Insalata, capperi, acciughe, mozzarelline, olive, pomodorini, carote........................................................ € 14,00

SALADE DU BERGER  
Insalata aromatizzata all’olio di noci, tomino di capra alla piastra, semi vari, carote........................................ € 15,00

I consigli del giorno
CARNE SALATA “GRADISCA” CON RUCOLA E SALSA AL LIMONE
Carne salata, rucola, olio di oliva, limone..........................................................................................  € 14,00

BURRATA E PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE DI BOSSES  
Burrata, prosciutto cotto, olio di oliva......................................................................................... € 16,00



Secondi 
TAGLIATA DI PETTO D’ANATRA AI FRUTTI DI BOSCO
ACCOMPAGNATA DA PATATE AL FORNO
Anatra, olio di oliva, sale, pepe, frutti di bosco*, patate..........................................................................  € 30,00

TAGLIATA DI CONTROFILETTO RUCOLA, GRANA E POMODORINI
Sottofiletto di manzo, olio di oliva, sale, pepe, rucola, scaglie di grana, pomodorini......................................  € 25,00

CERVO BRASATO** CON POLENTA 
Carne di cervo*, cipolle, carote, sedano, vino rosso, sale, pepe, spezie, polenta..............................................  € 25,00

FILETTO ALLA VORONOFF
ACCOMPAGNATO DA PATATE AL FORNO E VERDURE
Filetto di manzo, senape all’antica, Cognac, tabasco, panna, salsa Worcestershire, ketchup , patate, verdure*........  € 35,00

Alcuni prodotti possono contenere degli allergeni (in rosso). 
Per qualsiasi informazione riguardante intolleranze o allergie rivolgersi al personale.

Per una migliore conservazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o abbattuti.
  * Prodotto surgelato all’origine.
** Prodotto abbattuto.

TOMINO IN PASTA FILLO CROCCANTE SU LETTO DI MOCETTA, 
INSALATA, NOCI E MIELE
Tomino, pasta fillo*, olio di oliva, insalata, mocetta, noci, miele.............................................................  € 22,00



Specialità delle Alpi 
POLENTA ALLA VALDOSTANA GRATINATA AL FORNO IN COCOTTE
Farina di polenta, Fontina Dop, burro...............................................................................................  € 12,00

TARTIFLETTE 
Patate a fette, cipolle stufate, pancetta, Reblochon, pepe (il tutto passato in cocotte al forno)..........................  € 15,00

Alcuni prodotti possono contenere degli allergeni (in rosso). 
Per qualsiasi informazione riguardante intolleranze o allergie rivolgersi al personale.

Per una migliore conservazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o abbattuti.
  * Prodotto surgelato all’origine.
** Prodotto abbattuto.

FONDUTA DEI 3 PAESI (minimo 2 persone)
ACCOMPAGNATA  DA PATATE LESSE CON BUCCIA E CROSTINI DI PANE 
Patate, fonduta di formaggi provenienti dalle regioni attorno al Monte Bianco (Raclette AOP du Valais,
fromage mi gras et vieux, Fontina DOP Valle d’Aosta  Beaufort AOP Savoie) farina, vino bianco secco,
Kirsch, amido di mais, pepe, noce moscata, crostini di pane..................................................................  € 20,00

FONDUE VALDÔTAINE (minimo 2 persone)
ACCOMPAGNATA  DA PATATE LESSE CON BUCCIA E CROSTINI DI PANE
Fontina DOP, latte, tuorlo d’uovo, amido di mais, pepe, noce moscata, crostini di pane................................  € 20,00

BOURGUIGNONNE (minimo 2 persone)
ACCOMPAGNATA DA PATATE AL FORNO E VERDURE 
Bocconcini di carne con salse miste..................................................................................................  € 25,00

PIERRADE (minimo 2 persone)
ACCOMPAGNATA DA PATATE AL FORNO E VERDURE 
Fettine di carne con salse miste e sali misti.........................................................................................  € 25,00

RACLETTE (minimo 2 persone)
ACCOMPAGNATA DA PATATE LESSE CON BUCCIA, CETRIOLINI E 
CIPOLLINE SOTT’ACETO E SALUMI MISTI
Formaggio Raclette alla lampada, patate lesse, cetriolini, cipolline, salumi.................................................  € 30,00



Desserts
TIRAMISÙ ANCIENS REMÈDES
Panna, uovo, biscotti Pavesini, mascarpone, zucchero, tisana Anciens Remèdes, cioccolato bianco..............  € 8,00

PANNACOTTA 
(PISTACCHIO, CIOCCOLATO, CARAMELLO) 
Panna, gelatina, zucchero...............................................................................................................  € 6,00

SEMIFREDDO AI FRUTTI DI BOSCO** 
Uovo, panna, frutti di bosco*, gelatina, zucchero...............................................................................  € 8,00

MILLEFOGLIE CON GELATO ALLA NOCCIOLA E CARAMELLO CALDO 
Pasta sfoglia*, gelato alla nocciola*, zucchero, panna.........................................................................  € 8,00

Alcuni prodotti possono contenere degli allergeni (in rosso). 
Per qualsiasi informazione riguardante intolleranze o allergie rivolgersi al personale.

Per una migliore conservazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o abbattuti.
  * Prodotto surgelato all’origine.
** Prodotto abbattuto.



Carte des vins 
Carta dei vini



Mousseux
Bollicine 

Champagne

Gaston Chiquer Blanc de Blancs d’Aÿ (100% Chardonnay).................................................. € 110,00

Philipponat Royal Réserve Brut (100% Chardonnay)...............................................................  € 100,00 

La Chapelle Nuance Brut Rosé (55% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir, 15% Chardonnay)...................  € 70,00 

Lombard Brut Nature Blanc de Blancs (100% Chardonnay)....................................................  € 60,00



Mousseux 
Bollicine 

Vallée d’Aoste
CAVE MONT BLANC
1187 Metodo Classico Extra Brut (100% Prié Blanc)..................................................................  € 40,00

Lombardia
ANTICA FRATTA FRANCIACORTA
Essence Brut Rosé (60% Pinot Noir, 40% Chardonnay)................................................................... € 55,00
Cuvée Réal Brut (90% Chardonnay, 10% Pinot Noir)....................................................................... € 50,00
Essence Brut (90% Chardonnay, 10% Pinot Noir)............................................................................ € 55,00

FERGHETTINA FRANCIACORTA
Rosé (100% Pinot Noir)................................................................................................................ € 50,00
Brut Docg (95% Chardonnay, 5% Pinot Noir).................................................................................. € 35,00

Veneto
BORGO MOLINO
Prosecco Superiore Valdobbiadene Docg Extra Dry (100% Glera)...................................... € 30,00
Glera........................................................................................................................................ € 25,00

MEROTTO
Grani di Nero Rosé Brut (100% Pinot Noir)............................................................................. € 35,00



France

Blancs/Bianchi

Domaine Francois Legros Saint Aubin Blanc 100% Chardonnay).................... € 50,00
Domaine Moreau Naudet Chablis (100% Chardonnay)............................................ € 40,00 
Domaine Fouassier Sancerre “Sur Le Fort” (100% Sauvingon)........................ € 40,00
Domaine Fouassier Pouilly Fumé 100% Sauvingon).............................................. € 40,00 

Rouges/Rossi
Rhône
Domaine Jeannine Boutin Crozes Hermitages “Les Hauts Granites” 
(100% Syraz)...........................................................................................................................  € 40,00

Domaine Roche Audran Villages “Visan” “Le Père Mayeux” 
(50% Grenache, 10% Syraz, 10% Mourvedre)..............................................................................  € 30,00

La Ferme Du Mont Châteauneuf du Pape
(80% Grenache, 10% Syraz, 10% Mourvèdre)...............................................................................  € 65,00

Bordeaux
Château Tour Sieujean Pauillac Cru Bourgeois 
(85% Cabernet Franc, 15% Merlot)..............................................................................................  € 65,00

Vignobles Cazenave Saint Emilion Grand Cru “Aux Plantes” 
(100% Merlot Noir)...................................................................................................................  € 45,00

Vignobles Cazenave  Pomerol Clos du Canton des Ormeaux  Bio
(97% Merlot, 3% Cabernet Franc)...............................................................................................  € 85,00

Vignobles Cazenave  Bordeaux Supérieur Château De Bel “La Capitaine” 
(100% Merlot)..........................................................................................................................  € 30,00



Bourgogne

Domaine Marchand Freres Morey-Saint Denis Vieilles Vignes Rouge 
(100% Pinot Noir).....................................................................................................................  € 70,00

Domaine Marchand Freres Gevrey Chambertin Vieilles Vignes 
(100% Pinot Noir).....................................................................................................................  € 90,00

Domaine François Legros  Nuits Saint Georges 
(100% Pinot Noir).....................................................................................................................  € 85,00

Vaudoisey-Creusefond Pommard 
(100% Pinot Noir)......................................................................................................................  € 65,00

Domaine Morey-Coffinet  Chassagne-Montrachet “Les Chaumes” Bio 
(100% Pinot Noir)......................................................................................................................  € 65,00

Domaine Montchovet Hautes-Côtes de Beaune “Vieilles Vignes”
(100% Pinot Noir)......................................................................................................................  € 40,00

Domaine Monchovet Volnay “Les Ez Blanches” 
(100% Pinot Noir)......................................................................................................................  € 50,00

Vaudoisey-Creusefond Volnay
(100% Pinot Noir)......................................................................................................................  € 65,00

France 



Rosés
Rosati

Vallée d’Aoste
CAVE GARGANTUA (Gressan)
Gargantua Rosé (100% Pinot Noir)................................................................................................  € 30,00

Puglia
SAN MARZANO (San Marzano di San Giuseppe TA)
Tramari Rosé (100% Primitivo).................................................................................................... € 25,00

Veneto
Vulcania Fumé Sauvignon.................................................................................................. € 50,00

Vins Blancs Italiens
Vini Bianchi Italiani

Friuli Venezia Giulia
Flors di Uis Vie di Romans (48% Malvasia, 31% Friulano, 21% Riesling)................................. € 40,00

Piemonte
Moscato La Rosa Selvatica Icardi..................................................................................... € 25,00



Vins Blancs Vallée d’Aoste
Vini Banchi Valle d’Aosta

MAISON ANSELMET (Villeneuve)
Chardonnay Élevé en Fût de Chêne................................................................................. € 40,00

CHÂTEAU FEUILLET (Saint-Pierre)
Petite Arvine......................................................................................................................... € 35,00
Petite Arvine (0,375 L)............................................................................................................ € 16,00

CAVE DU MONT BLANC (Morgex)
Blanc de Morgex (100% Prié Blanc)......................................................................................... € 28,00

MARZIANO VEVEY (Morgex)
Blanc de Morgex et  La Salle (100% Prié Blanc).................................................................... € 35,00

CAVE GARGANTUA (Gressan)
Vin de La Fée (90% Traminer, 10% Prié Blanc)............................................................................ € 35,00
Mon Dà Dà (100% Sauvignon Blanc).......................................................................................... € 35,00

CROTTA DI PRADO (Jovençan)
Pinot Gris.............................................................................................................................. € 30,00

CROTTA DI VEGNERON (Chambave)
Chambave Muscat............................................................................................................... € 30,00

LE CLOCHER (Jovençan)
Petite Arvine......................................................................................................................... € 30,00



Vins Rouges Vallée d’Aoste
Vini Rossi Valle d’Aosta

MAISON ANSELMET (Villeneuve)
Le Prisonnier Magnum (1,5 L)............................................................................................ € 190,00
Le  Prisonnier  (40% Petit Rouge, 35% Cornalin, 20% Fumin, 5% Mayolet)......................................... €   90,00
Henri (100% Syrah)................................................................................................................. €  55,00

COENFER (Arvier)
Digne du Pape Enfer d’Arvier Riserva Magnum (1,5 L)..................................................... € 130,00
Digne du Pape Enfer d’Arvier Riserva (100% Petit Rouge)................................................ €  65,00
Enfer d’Arvier Classico (100% Petit Rouge)........................................................................... €  35,00
Enfer d’Arvier Classico (100% Petit Rouge) (0,375l)............................................................... €  20,00
Clos d’Enfer (100% Petit Rouge)............................................................................................. €  60,00

CAVE GARGANTUA (Gressan)
Impasse Magnum (1,5 L)........................................................................................................ € 120,00
Impasse (50% Merlot, 30% Fumin, 20% Petit Rouge Vieilles Vignes)................................................ €  60,00
Labié Torrette Supérieur Magnum (1,5 L) ...................................................................... €  80,00
Labié Torrette Supérieur (90% Petit Rouge, 10% Orius).......................................................... €  40,00
Gamaret............................................................................................................................... € 40,00



LE CLOCHER (Jovençan)
Torrette (100% Petit Rouge)................................................................................................... € 28,00
Cornalin............................................................................................................................... € 30,00

CROTTA DI PRADO (Jovençan)
Gamay................................................................................................................................... € 35,00
Torrette (80% Petit Rouge 20% altri autoctoni).......................................................................... € 30,00
Pinot Noir............................................................................................................................ € 30,00

LO TRIOLET (Introd)
Nus (50% Vien de Nus, 30% Cornalin, 20 % Petit Rouge)........................................................ € 35,00
Coteau Barrage 0% Syraz 20% Fumin).............................................................................. € 45,00

Vins Rouges Vallée d’Aoste
Vini Rossi Valle d’Aosta

CHÂTEAU FEUILLET (Saint-Pierre)
Fumin (0,75l)....................................................................................................................... € 35,00
Fumin (0,375l)...................................................................................................................... € 16,00
Torrette 90% Petit Rouge, 10% Mayolet)................................................................................ € 30,00
Torrette (0,375l).................................................................................................................... € 16,00



Piemonte
GAJA (Barbaresco CN)
Dragomis   Barolo................................................................................................................. € 110,00
Sito Moresco (35% Nebbiolo, 35% Merlot, 30% Cabernet)........................................................... €  70,00

Vins Rouges Italiens
Vini Rossi Italiani

PRODUTTORI DEL BARBARESCO (Barbaresco CN)
Barbaresco (100% Nebbiolo).................................................................................................... €  50,00
Langhe Nebbiolo.................................................................................................................. €  30,00

ICARDI (Castiglione Tinella CN)
Barbaresco Montubert (100% Nebbiolo)............................................................................. € 50,00

TRAVAGLINI (Gattinara VC)
Gattinara (100% Nebbiolo)....................................................................................................... €  40,00
Gattinara (0,50l)..................................................................................................................... €  20,00

CONTERNO FANTINO (Monforte d’Alba)
Docetto d’Alba “Bricco Bastia”..................................................................................... € 30,00

COSSETTI (Castelnuovo Belbo AT)
Barbera d’Asti Superiore “Vigna Vecchia”.................................................................. € 25,00

CANTINA PRODUTTORI NEBBIOLO CAREMA (Carema TO)
Carema di Carema Riserva (100% Nebbiolo).................................................................. € 35,00



Vins Rouges Italiens 
Vini Rossi Italiani

Veneto
MONTRESOR HERITAGE (Verona)
Amarone della Valpolicella Satinato Magnum (1,5l)........................................................... € 100,00
Amarone della Valpolicella Docg  Satinato 130............................................................. €  50,000

Toscana
FELSINA (Castelnuovo Berardenga SI)
Chianti Classico “Berardenga” (100% Sangiovese).......................................................... € 35,00
CASTELLO DI POPPIANO (Montespertoli FI)
Chianti Colli Fiorentini (100% Sangiovese)........................................................................ € 30,00
Chianti Colli Fiorentini Riserva (100% Sangiovese).......................................................... € 35,00

CASTELLO MASARI (Cinigiano GR)
Michele Satta Bolgheri Rosso (65% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 15% Sangiovese).......... € 40,00
Rigoleto Montecucco (70% Sangiovese, 15% Ciliegiolo, 15% Montepulciano)............................ € 25,00

Umbria
ANTONELLI (Montefalco PG)
Montefalco Sagrantino....................................................................................................... € 40,00
Contrario Umbria Rosso (100% Sagrantino)....................................................................... € 30,00
Montefalco Rosso (70% Sagrantino, 15% Sagrantino, 15% Montepulciano)................................. € 25,00

Puglia
SAN MARZANO (San Marzano Di San Giuseppe TA)
“Il Pumo” Primitivo Salento............................................................................................ € 25,00
“Il Pumo” Negroamaro Salento....................................................................................... € 25,00

Sicilia
CUSUMANO (Partinico PA)
Benuara Tenuta Prosti e Pegni (70% Nero D’avola, 30% Syrah)......................................... € 30,00
Noà 40% Nero d’Avola, 30% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon)....................................................... € 50,00


